
Snacks

Chips 35 
Ol iver  60 
Marconamandlar 65 
Focaccia 50 
Hummus med bröd 115  
Utvalda charcuter ier  150 
Utvalda ostar 150 

Drinkar & Cocktails         

Bel l in i  125
Persikopuré, mousserande vin 

Aperol  Spr i tz  135 
Aperol ,  mousserande vin,  soda 

Cosmopol i tan 145
Vodka, Tr iple Sec, t ranbärsjuice, l ime 

Spicy Margar i ta 155
Tequi la,  Tr iple sec, l ime, chi l i ,  sal t  

Old Cuban 155
Mörk rom, l ime, socker,  Angostura Bi t ters,  mynta,  mousserande vin 

French 75  145
Gin, ci t ron,  socker,  mousserande vin 

Sidecar 155
Cognac, Tr iple Sec, ci t ron,  socker   
  
Old Fashioned 165
Four Roses, socker,  Angostura Bi t ters  

Negroni  165
Gin, Carpano, Campari  

Dry Mart in i  165
Gin, Li l let  Blanc, Orange Bi t ters 

Espresso Mart in i  155
Vodka, Kahlùa, espresso, socker 
  

Öl

Pripps Blå 40cl    78 
Poret t i  40cl     88 
Kronenbourg 1664 Blanc 40cl   88 
Car lsberg Hof 33cl    75 
Amundsen IPA 33cl    85  
Glutenfr i  San Miguel  33cl   82 
Cidraie Torr  Äppelcider 33cl  78 

Alkoholfr i t t

Läsk     35 
Äppelmust    55 
San Pel legr ino 75cl    75 
Car lsberg Non-alco   45 
Alkohol f r i t t  mousserande vin  75 



Förrät ter

Ostron ’Fine de Claire’ 25 
Serveras med mignonette och ci t ron.

Stracciatel la 145
Serveras med sockerär tor,  har icot  ver ts,  marconamandlar,  ramslöksol ja,  körvel  och  
Parmigiano Reggiano. 

Grön sparr is 135
Serveras med vi t löksmajonnäs och pecor ino. 

Crudo 145
Häl lef lundra med apels in,  gräslök,  chi l i ,  c i t ron och ol ivol ja.  

Carpaccio  175
Tunnskuren oxf i lé med marinerad kronär tskocka och Parmigiano Reggiano. 

Linguine al  pesto al la genovese 135 
Pasta med basi l ikapesto.

Steak Tartare 155 /  245
Malet  nöt innanlår med kr ispsal lad, cornichons och rostat  bröd. 

Varmrätter

Melanzane al la Parmigiana 185
Aubergine grat inerad med mozzarel la och tomatsås. 

Kummel  265
Serveras med musslor,  har icot  ver ts,  v i t lök,  taggiasheol iver,  kapr is,  tomat och rostad potat is.  

Ryggbiff  (ca 200g) 295 
Serveras med sauterad spenat,  spr i tär tor,  salsa verde och rostad potat is.  

Efterrät ter

Utvalda ostar 150 
Serveras med t i l lbehör.  

Chokladmousse  105 
Serveras med ol ivol ja och f l ingsal t .  

Mandelkaka  110 
Serveras med gräddglass.  

Vänl igen informera personalen om eventuel la al lergier 



Viner på glas

Mousserande viner 15 cl

N.V. Clos Amador Cava,  Spanien (Macabeo)       110/475 
N.V. Fami l le Moussé l ’Esquisse, Champagne Frankr ike (Pinot Noir,  Pinot Meunier)  160/950 

Rosévin

2022 Domaine Les Sal ices La Mule Rosé Frankr ike (Syrah)  110/475

Vita v iner

2023 Les Jamel les Chardonnay, Pays d’Oc Frankr ike (Chardonnay)   140/615 
2022 Jean-Phi l ippe Padie Tourbi l l ion de la Vie Blanc Södra Frankr ike (Maccabeu) 135/585 
2024 Wit tman 100 Hi l ls  Trocken, Rheinhessen Tyskland (Riesl ing)   135/585 

Röda viner

2021 Château Haut-Flor in,  Bordeaux Frankr ike (Cabernet Sauvignon, Merlot)  125/550 
2023 Les Jamel les Pinot Noir,  Pays d’Oc Frankr ike (Pinot Noir)     135/585 
2022 Domaine Vincent Par is Syrah VDF, Rhône Frankr ike (Syrah)   140/615 

Söta v iner 6 c l  

2021 Château du Levant,  Bordeaux Frankr ike (Sémil lon,  Sauvignon Blanc, Muscadel le) 100 
2022 Brännland Iscider  Sver ige        120 

Avec
 

Whiskey

Nikka from the Barrel    42 
Laphroaig 10y    42 
Macal lan Sherry Oak Cask 12y  52 

Likör

Strega Giuseppe Alber t i    34 
Char treuse gul     34 
Char treuse grön    38 

Grappa & Marc

Montresor Grappa Bianca   28 
Grappa La Trent ina Morbida Barr ique 44 
Marc de Bourgogne    40 

Calvados

Boulard Calvados Grand Solage  30 

Rom

Plantat ion Grande Reserve Barbados 28 
Bumbu XO     44  
Diplomat ico Reserva Exclusive  35 

Cognac

Martel l  VS     34 
Mar tel l  VSOP     40 
Mar tel l  XO     86 

Tequi la

Olmeca     28 
Patron Si lver     36 


